
SYRAH GODRAMSTEINER
MÜNZBERG

T R O C K E N
2 0 2 0

Die Farbe dieses Syrahs zeigt sich tief dunkel mit violetten Nuancen. Im Geruch hat man

konzentrierte Fruchtkomponenten die an dunkle- rote Früchte erinnern mit einer perfekt

eingebundenen Würze vom weißen Pfeffer. Das Mundgefühl ist voller Extrakt von

konzentrierten Früchten und tiefgründiger Würze mit einen festen und kompakten

Tanninstruktur.

Godramsteiner Münzberg: Der Godramsteiner Münzberg ist eine nach Süden

ausgerichtete Lage, der Boden besteht größtenteils aus Lehmboden mit

Kalksteineinlagerungen. Diese Grundlage versorgt unsere Reben auf dieser warmen Lage

optimal mit Wasser und Nährstoffen, sodass wir gehaltvolle und perfekt gereifte Trauben

ernten können, um tiefgründige und lagerfähige Weine zu vinifizieren.

Qualitätsstufe Lagenweine

Ertrag 28 hl/ha

Vinifikation schonende Traubenverarbeitung, Maischegärung,

Barriqueausbau für 24 Monate, unfiltrierte Füllung

Mostgewicht 103 °Oechsle

Analyse Alkohol 14,5 %vol — Säure 5,7 g/l — Zucker 1,3 g/l

Trinktemperatur 16 - 18 °C

Lagerpotential 2035 +

Auszeichnungen 90 Punkte bei Meiningers Rotweinpreis 2023
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